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	CAMPANYA:

	


	PRODUCTOR:
	Nom i cognoms / Empresa:
	Núm. inscripció registre de productors del CR:

	
	
	


	ENVASADOR:
	Nom i cognoms / Empresa:
	Núm. inscripció registre d’envasadors/elaboradors del CR:

	
	
	


COMPROMISOS DEL TITULAR

- Registrar les dades del cultiu, envasat i elaborat dels Fesols de Santa Pau sol·licitades segons el que estableix el Manual Qualitat dels Fesols de Santa Pau. Aquestes dades es podran registrar en paper o suport informàtic, utilitzant el model de quadern facilitat pel Consell Regulador de la DOP Fesols de Santa Pau o un quadern equivalent que contingui les mateixes dades.

- Mantenir a disposició del Consell Regulador i de l’entitat de Certificació el quadern i els albarans de compra de llavors i dels productes fitosanitaris utilitzats durant el temps que duri la campanya.

El Consell Regulador de la Denominació d’Origen Protegida (DOP) Fesols de Santa Pau (C/ Major, 23, Santa Pau -17811- / info@fesolsdesantapau.cat), com a responsable del tractament, tracta les vostres dades personals amb la finalitat de defensar i garantir la DOP, així com per certificar i controlar el producte elaborat, en compliment d’una obligació legal i el compliment d’una missió en interès públic.

Les dades poden ser comunicades al departament de la Generalitat de Catalunya competent en matèria d’alimentació i a l’entitat col·laboradora d’aquest, que assumeixi les funcions d’inspecció i control.

Les dades seran conservades durant 4 anys, moment en què se suprimiran i es bloquejaran d’acord amb la normativa de protecció de dades personals. 

D’altra banda, el nom i cognoms i dades de contacte professionals de les persones productores i envasadores seran publicades al web de la DOP, en base a l’interès legítim d’aquesta última de difondre els productors i envasadors que formen part de la DOP.

Podeu exercir els drets d'accés, rectificació, supressió, oposició i limitació, adreçant-vos a la DOP per escrit, a les adreces abans indicades. També podeu presentar una reclamació a l’Autoritat Catalana de Protecció de Dades.

IDENTIFICACIÓ DE LES PARCEL·LES DE CULTIU
	Núm. finca (1)
	Nom de la finca (2)
	Identificació SIGPAC
	Data sembra
	Varietat
	Sup. (3) (ha)
	Marc plantació (cm)

	
	
	Municipi
	Polígon
	Parcel·la
	Recinte(s)
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


(1) Número correlatiu assignat a les finques de l’explotació per la seva identificació en altres seccions del quadern (utilitzar el mateix número que en el model M09 relació de plantacions que acompanya la inscripció de les parcel·les).
(2) Utilitzar el mateix nom que en el model MO09 Relació de plantacions que acompanya la inscripció de les parcel·les.

(3) Superfície de la parcel·la o subparcel·la/les cultivada amb una determinada varietat de Fesols de Santa Pau.

REGISTRE TREBALLS DE LA PARCEL·LA (indicar número i nom de la finca) (1)___________________________________________________ 

	Data o període
	Treball (2)
	Observacions treball (3)

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	Autocontrol: A 15 d’agost menys d’un 50 % de les beines són seques (4):
	Sí / No


(1) Omplir tants fulls per parcel·la com sigui necessari. Com a mínim cal registrar els adobats, les aplicacions de productes fitosanitaris i herbicides, la data de tall i de batre. Tot i que no és estrictament necessari el format de la fitxa permet registrar la resta de treballs realitzats durant el cultiu. 
(2) Adobar, aplicació fitosanitària, aplicació herbicida, llaurar, fresar, subsolar, cavar, tallar, batre, assecar, etc. 
(3) Es registren les observacions relatives als treballs realitzats. En els casos de l’aplicació d’adob com a mínim cal registrar el tipus d’adob o el nom comercial i la dosis; en els casos de l’aplicació de productes fitosanitaris i herbicides com a mínim cal registrar el nom comercial i la dosis. 
(4) Segons estableix el Manual de Qualitat només s’acceptaran aquelles llavors procedents de camps que el 15 d’agost tinguin menys del 50% de les beines seques.

REGISTRE DE PRODUCCIÓ 
	Número de finca (1)
	Producció bruta (kg) (opcional)
	Producció neta (kg) (2)
	Identificador de lot de partida o producció (3)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


(1) El número és el que s’ha assignat a la identificació de les parcel·les de cultiu.

(2) Es considera la producció neta una vegada s’ha triat el producte.

(3) Una mateixa parcel·la pot tenir diferents identificadors de lots de partida o producció (per exemple si hi ha diferents varietats en una mateixa parcel·la o si es volen diferenciar segons la tipologia o la temporalitat dels treballs realitzats o altres singularitats). En cap cas en un mateix lot es pot barrejar material procedent de diferents parcel·les o de diferents varietats. El lot ha de ser un identificador únic.
REGISTRE DE CONGELACIÓ O DESINSECTACIÓ DEL PRODUCTE

	Identificador de lot de partida o producció (1)
	Quantitat (kg)
	Data entrada congelador (2)
	Data sortida congelador (2)
	
	Data Control Temperatura (3)
	Temperatura registrada (ºC)
	Temperatura amb sonda calibrada (ºC) (4)

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


(1) Ha de coincidir amb l’identificador de lot del registre de producció d’aquest quadern de camp.
(2) Tal i com estableix el Manual de Qualitat el tractament de congelació dels fesols ha d’assolir una temperatura de -15ºC durant un mínim de 48 hores abans de l’envasament comercial.

(3) En cas d’utilitzar més d’un sistema de congelació abans de la data es pot identificar amb un codi o similar. 

(4) Cal realitzar com a mínim una lectura a l’any per comprovar el correcte funcionament del termòmetre.

ENTRADA D’ALTRES PRODUCTORS (només cal registrar el producte procedent d’altres productors)



	Data entrada
	Nom i cognoms / Empresa proveïdora
	Núm. inscripció al registre de productors del proveïdor
	Quantitat (kg)
	Identificador del lot de producció del proveïdor (1)
	Relació de les etiquetes numerades CR
	Observacions 

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


(1) Aquesta referència ha de coincidir amb el número de lot del productor que es troba registrat en el quadern de camp del productor.

[image: image1.jpg][image: image2.emf] 


REGITRE ENVASAT 

	Identificador del lot de producció (2)
	Data
	Tipologia envasament 
	Quantitat (kg)
	Identificador del lot de l’envasador (només cal omplir si és diferent al lot de producció) 
	Relació de les etiquetes numerades CR

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


(1) En cas d’utilitzar el full per un sol tipus d’envàs caldrà imprimir tants fulls com tipologies d’envàs es realitzin. 
(2) Aquesta referència ha de coincidir amb el número de lot de producció propi (full Registre de producció) o el número de lot de producció del proveïdor en cas del producte d’origen extern (Cinquena columna del full Entrada d’altres productors).


REGITRE ELABORAT
	Identificador del lot de producció (2)
	Data cuita
	Lot Cuita
	Fesols crus (kg)
	Volum pots (ml)
	Nombre de pots obtinguts
	Relació etiquetes numerades CR
	Autocontrol organolèptic (3)
	Incidències-Observacions

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


(1) En cas d’utilitzar el full per un sol tipus d’elaborat caldrà imprimir tants fulls com tipologies d’elaborat es realitzin. 
(2) Aquesta referència ha de coincidir amb el número de lot de producció propi (full Registre de producció) o el número de lot de producció del proveïdor en cas del producte d’origen extern (Cinquena columna del full Entrada d’altres productors).
(3) S’anotarà la data de quan es realitzi l’autocontrol organolèptic. Cal realitzar com a mínim un autocontrol organolèptic per cada camp o varietat produïda. En cas de voler registrar alguna incidència es registrarà a la columna Incidències-Observacions.

REGISTRE D’EXPEDICIÓ DEL LOT:

	Albarà
	Identificador del lot de l’envasador / elaborador
	Quantitat (kg)
	Relació de les etiquetes numerades CR
	Receptor del producte (1)

	Data
	Núm.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


(1) Només cal identificar formalment el receptor quan es tracti d’un altre operador de la DOP, per la resta de casos es pot identificar una codificació pròpia si es desitja.
CONTROL BALANCES:

	Id. Balança
	Data
	Pes balança
	Observacions i ajustaments



	
	
	Massa calibrada 500 g
	Massa calibrada 1000 g
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


REGITRE RECLAMACIONS DE CLIENTS

	Número
	Data reclamació
	Indicar: motiu reclamació, dades del client que ha fet reclamació, mesures aplicades per la resolució de la reclamació
	Data tancament

	
	
	Motiu:

Dades client:

Resolució:


	

	
	
	Motiu:

Dades client:

Resolució:


	

	
	
	Motiu:

Dades client:

Resolució:


	

	
	
	Motiu:

Dades client:

Resolució:


	


Es poden registrar les diferents tipologies d’envàs en aquest full o si es prefereix es poden utilitzar diferents pàgines, una per cada tipus d’envàs, a fi que la relació de les etiquetes numerades sigui correlativa. En aquest cas marcar la casella i especificar-ne la tipologia (en aquest cas no caldrà omplir la tercera columna):





      Només es registre una tipologia d’envasat per full (1): _____________________________








Es poden registrar les diferents tipologies d’elaboració en aquest full o si es prefereix es poden utilitzar diferents pàgines, una per cada tipus d’elaboració, a fi que la relació de les etiquetes numerades sigui correlativa. En aquest cas marcar la casella i especificar-ne la tipologia en el títol 


�Només es registre una tipologia d’ elaboració per full (1): _____________________________








És obligat registrar totes aquelles sortides de producte que s’envien a altres operadors de la DOP (ja siguin productors o envasadors), la resta d’operacions, ja siguin a intermediaris o consumidors finals, es consideren opcionals.








